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Aeropress Yontemi

Amerikali tasarimci Alan Adler tarafindan 2005’te tasarlanan

cihaz kisa siirede filtre kahve tutkunlarinin yeni gozdesi haline

geldi. Kahvenin aromasini on plana ¢ikaran bu ydntem, diger
yontemlere gore yojun gdvdeli kahve demliyor. Tagimasi ise ¢cok kolay!

Areopress Yapilisi

Espresso dan biraz daha kalin gekilmis 12 gram kahvenin izerine 30 ml
su ekleyip blooming kismini tamamlayin.Kahve kurumadan 150 ml su
ekleyip dairesel bir sekilde Aeropress'i ¢alkalayin ve yaklagik 10-15 kilo
kuvvetle bastirip bir bardaga filtreleyin.

Chemex Yontemi

Alman bilim adami Peter J Schlumbohm tarafindan 19L1 yilinda icat
edilen yontem kahve gekirdeklerini dogru oranda suyla dogru hizda
bulusturuyor.

Chemex Yapilisgi

Filtreyi Chemex'e yerlestirdikten sonra bol sicak suyla islatin.
Kahvenizi en az iki kigilik olacak sekilde 2k grama ayarlayin ve kahve
cekirdedinizi kalin kum kivaminda gekin.Kahveyi filtrenin igine koyun
ve iizerine 50 gram suyu tim kahve i1slanana kadar ddkin. 30 saniye
bekledikten sonra kahve kurumadan agir sekilde tartimz 400 gram
suyu gosterene kadar kahvenizi demleyin.Bitiin su taneleri sizilince
filtreyi atin ve kahvenizi servis edin.
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V60 Yontemi

Ginimizde dinyada kullanilan en popiiler demleme ekipmanlarinin
basinda yer aliyor. Tercih orani yiksek olan V60 ydnteminde su
sicakligi, dokis yontemi, demleme siiresi ve on hazirlik sireci
kahvenin lezzetini etkileyen unsurlardan.

V60 Yapilisi

Filtre kagidi yerlestirilmis V60’1 bir bardagin izerine koyun.Sicak
su ile filtre kagidi 1sittiktan sonra bardaktaki suyu bosaltin. Tek kisi
icin 12 gram kahveye 50 ml su ile blooming kismini 30 saniye icinde
gerceklestirdikten sonra higc durmadan 170 ml su daha ekleyerek
kahvenizi demleyin. Su taneleri tamamen siiziilince kahvenizi

servis edin.
N ~n Cold Drip Yantemi
VOC denizcileri, gemilerin giivertelerinde ates yakilmasi yasak
oldugundan ve demlenen kahveyi uzun émirli saklamak amaci ile

sojuk su ile kahve demlemeteknigi gelistirirler. Bu kahve demleme
teknigini Kore ve Japonya'ya tamitilar.

b —d
Cold Drip Yapihisi
Kalin sekilde ¢ekilmis 200 gram kahveyi alttan ve istten
d filtreledikten sonra haznesine koyun. Su ve buz dolu hazneyi
3 sn de bir akicak sekilde ayarladiktan sonra sirekli kahvenin
tepkimesine gore buz ve su takviyesi yapin. Ortalama 8 ile 10
C—— — " saatarasisiren demeleme yontemi sonucunda 1,5 litre
demlenmis kahvenizi servis edebilirsiniz




